s FARINHA TIPO 00/SUPERIOR

CARACTERISTICAS QUIMICASIFISICAS CARACTERISTICAS REALOGICAS
Umidade max 15% Alvedgrafo de Chopin Tolerancia
Cinzas max 0,55 (tipo 00) w 330 10/ +#30
Proteinas min  13% PiL 080 040
Glten dmido min__35% Farindgrafo de Brabender
. Absorgao; min 57%

DESCRICAQ DO PRODUTO Estabilidade: min 13
Farinha proveniente da moagem de gréos de Irigo Amildgrafo de Brabender
tenro, ndo germinados, de origem norte americana Amilograma: 8001200 u.a.
e eurgpeia. Farinha muito equilibrada, com tempo
de fermentagio medio (B a 13 horas).
Indicada para o uso dirio. EMBALAGEM

10Kge25Kg

43044 Cosotia (PH) - ok - Stracka di Mot 27/25 - ol (521 501701 - ke 0521 301777
5010 Curtiroio - lindia - Vi Morie Moo, 111 - 11 - oo O DEPAET
Inbarrmat: - BT

I

: T o »



Qualify_STD Preflight�
2010-05-21T14:56:49+02:00

Trovi le impostazioni Preflight utilizzate impiegando il plug-in Preflight disponibile nel file rapporto corrispondente.�

Prepare_CMYK+SPOT Preflight�
2010-05-21T14:57:10+02:00

Trovi le impostazioni Preflight utilizzate impiegando il plug-in Preflight disponibile nel file rapporto corrispondente.�


